
Meer informatie 

Ahaalmoment Willebroek
24 december - afhalen om 11u 
30 december - afhalen om 11u 
 
Ahaalmoment TC RUGGEVELD 
(Parking Oost - Rivierenhof, 2100 Deurne)
24 december - afhalen om 14u 
30 december - afhalen om 14u 
Alles wordt vacuüm verpakt zodat het  
perfect blijft tot 25 december of 1 januari 2027. 
 
 

 
Praktisch

Bestellen kan via info@atelier-puur.be of op het 
nummer 03 430 94 55. Specifieke wensen  
bespreken we graag samen met u.

ATELIER PUUR
Mechelsesteenweg 300
2830 Blaasveld
www.atelier-puur.be

‘Happiness is homemade’

MENU 
EINDEJAAR 

2026



Voorgerechten

Hapjes

Hoofdgerechten 

Hertenstoverij met boschampignons
& verse kroketten
Tongrolletjes op Normandische wijze
met puree
Varkenswangen met Duvel, graanmosterd
& verse kroketten
Vispannetje met puree
1/1 kreeft belle-vue
1/1 kreeft met lookboter
Kalkoenrollade met appel, veenbes, witlof, 
wildsaus & verse kroketten 
Kalfsfricassee op Grootmoederswijze  
& verse kroketten

Oesters & Fruits De Mer 
Gratin & ovenaardappelen ook mogelijk

Desserts
 
Dessertbuffet met mini desserts 
Forêt-Noire  
Chocolade sablé, slagroom-Kirschcremeux, krokante feuilletine, 
chocolade met opgeklopte room

Pécan-Chocolat 
Sablé breton, cremeux van pecannoten, slagroom-melkchocolade, 
chocolademacaron, quenelle chocolademousse

St-Honoré  
Pure chocolade, krokante soes met vanilleroom, passievrucht-
en-mango, slagroom melkchocolade-karamel

€ 26

€ 25

€ 25
 

€ 25 
€ 51
€ 51
€ 24 

 
€ 25

€ 14

Prijs op aanvraag

€ 17,5

€ 17,5

€ 17,5

€ 23
€ 19

€ 19
€ 26

 
€ 21 

 
€ 23

 
 

€ 5 
€ 6 
€ 5 
€ 4 
€ 4 

€ 23  
/ 15 stuks 

€ 2,5 
€ 7 

Koude voorgerechten

Grijze garnalencocktail 
Carpaccio van Agnus rundsvlees, rucola,
zongedroogde tomaat & parmezaan 
Vitello tonnato
1/2 kreeft belle-vue 
Carpaccio hert, gemarineerde beukenzwam & 
truffelolie 
Huisbereide terrine van ganzenlever, uien- 
compote & brioche

Gerookte eendenborst, fruitpeper  
& frambozenvinaigrette
Zalmhaasje, gin, rode biet, sinaasappel
Tartaar Angus beef & picklesmayonaise 
Carpaccio rode biet, feta & munt
Scampi chili
Ovenbladerdeeghapjes

Mini zeewierkroket (vegan)& kimchimayo
Kroket van Secreto 07 & limoenmayo

€ 26 
€ 19
€ 22  

/ 2 stuks 
 

 
€ 22

Warme voorgerechten

1/2 kreeft met lookboter
Scampi diabolique
Huisgemaakte grijze garnaalkrokketten  
& gefrituurde peterselie
Ravioli met truffel, boschampignons en saus 
van eekhoorntjesbrood

€ 23
€ 6

€ 12

 
Ravioli van King Crab & spicy tomatencoulis
Tomatensoep met balletjes (1 liter)
Kreeftensoep (1 liter)
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Meer informatie 

Ahaalmoment Willebroek
24 december - afhalen om 11u 
30 december - afhalen om 11u 
 
Ahaalmoment TC RUGGEVELD 
(Parking Oost - Rivierenhof, 2100 Deurne)
24 december - afhalen om 14u 
30 december - afhalen om 14u 
Alles wordt vacuüm verpakt zodat het  
perfect blijft tot 25 december of 1 januari 2027. 
 
 

 
Praktisch

Bestellen kan via info@atelier-puur.be of op het 
nummer 03 430 94 55. Specifieke wensen  
bespreken we graag samen met u.

ATELIER PUUR
Mechelsesteenweg 300
2830 Blaasveld
www.atelier-puur.be

‘Happiness is homemade’

MENU 
EINDEJAAR 

2026


